
CURSO DE GASTRONOMIA - CALENDÁRIO DE PROVAS N2 2026/1

 MATUTINO
1º PERÍODO 

SEGUNDA
08/06

TERÇA
09/06

QUARTA
10/06

QUINTA
11/06

SEXTA
05/06

DISCIPLINA: HISTÓRIA E CULTURA DA ALIMENTAÇÃO E 
DA GASTRONOMIA

PLANEJAMENTO DE CARDÁPIOS TÉCNICAS CULINÁRIAS I
MICROBIOLOGIA E SEGURANÇA DE 

ALIMENTOS

NUTRIÇÃO BÁSICA/NEGOCIAÇÃO, 
RELACIONAMENTO E GESTÃO DE 

CONFLITOS

PROFESSOR ANA GLORIA ELIAS ESSUCY WILIANA DA SILVA ROSIMARA HONORATO EAD

3º PERÍODO 
SEGUNDA

08/06
TERÇA
09/06

QUARTA
10/06

QUINTA
11/06

SEXTA
05/06

DISCIPLINA: TÉCNICAS DE SERVIÇOS DE SALA E 
EVENTOS

COZINHA TÍPICAS DO MUNDO I
TÉCNICAS DE PANIFICAÇÃO E 

CONFEITARIA II
PROJETO INTEGRADOR DE EXTENSÃO I BEBIDAS E ENOGASTRONOMIA

PROFESSOR WILIANA DA SILVA ANA GLORIA ELIAS ESSUCY ANA GLORIA ROBERTO EMILY 

NOTURNO

1º PERÍODO 
SEGUNDA

08/06
TERÇA
09/06

QUARTA
10/06

QUINTA
11/06

SEXTA
05/06

DISCIPLINA: HISTÓRIA E CULTURA DA ALIMENTAÇÃO E 
DA GASTRONOMIA

PLANEJAMENTO DE CARDÁPIOS TÉCNICAS CULINÁRIAS I
MICROBIOLOGIA E SEGURANÇA DE 

ALIMENTOS

NUTRIÇÃO BÁSICA/NEGOCIAÇÃO, 
RELACIONAMENTO E GESTÃO DE 

CONFLITOS

PROFESSOR ANA GLORIA ELIAS ESSUCY MICHEL BRITO RAFAEL FERNANDES EAD

3º PERÍODO 
SEGUNDA

08/06
TERÇA
09/06

QUARTA
10/06

QUINTA
11/06

SEXTA
05/06

DISCIPLINA: TÉCNICAS DE PANIFICAÇÃO E 
CONFEITARIA II

PROJETO INTEGRADOR DE 
EXTENSÃO I

TÉCNICAS DE SERVIÇOS DE SALA E 
EVENTOS

COZINHA TÍPICAS DO MUNDO I BEBIDAS E ENOGASTRONOMIA

PROFESSOR ELIAS ESSUCY MICHEL BRITO ANA GLORIA WILIANA DA SILVA ROBERTO EMILY 


