CURSO DE GASTRONOMIA - CALENDARIO DE PROVAS N2 2026/1
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OGS SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
08/06 09/06 10/06 11/06 05/06
- NUTRICAO BASICA/NEGOCIAGAO,
HISTORIA E CULTURA DA AUMENTACAOE | o\ \ e AMENTO DE CARDAPIOS TECNICAS CULINARIAS | MICROBIOLOGIA E SEGURANCA DE RELACIONAMENTO E GESTAO DE
DA GASTRONOMIA ALIMENTOS
CONFLITOS
PROFESSOR ANA GLORIA ELIAS ESSUCY WILIANA DA SILVA ROSIMARA HONORATO EAD
o SEGUNDA TERGCA QUARTA QUINTA SEXTA
08/06 09/06 10/06 11/06 05/06
TECNICAS DE SERVICOS DE SALA E . TECNICAS DE PANIFICAGAO E -
EVENTOS COZINHA TiPICAS DO MUNDO | CONFEITARIA I PROJETO INTEGRADOR DE EXTENSAO | BEBIDAS E ENOGASTRONOMIA
PROFESSOR WILIANA DA SILVA ANA GLORIA ELIAS ESSUCY ANA GLORIA ROBERTO EMILY
NOTURNO
12 PERIODO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
08/06 09/06 10/06 11/06 05/06
i - NUTRICAO BASICA/NEGOCIAGAO,
HISTORIA E CULTURA DA ALIMENTACROE| ) )\, AMENTO DE CARDAPIOS TECNICAS CULINARIAS | MICROBIOLOGIA E SEGURANCA DE RELACIONAMENTO E GESTAO DE
DA GASTRONOMIA ALIMENTOS
CONFLITOS
PROFESSOR ANA GLORIA ELIAS ESSUCY MICHEL BRITO RAFAEL FERNANDES EAD
PGS SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
08/06 09/06 10/06 11/06 05/06
TECNICAS DE PANIFICACAO E PROJETO INTEGRADOR DE TECNICAS DE SERVICOS DE SALA E ’
CONFEITARIA I EXTENSAO | EVENTOS COZINHA TiPICAS DO MUNDO | BEBIDAS E ENOGASTRONOMIA
PROFESSOR ELIAS ESS MICHEL BRITO ANA GLORIA WILIANA DA SILVA ROBERTO EMILY




